Justina Bogodilovaite, I1b



INGKIUTENTAL

Keksiukams:

< ED O p

2 a.S. kepimo

2 kiausSiniai

110¢g sviesto 110¢ cukraus 110g milty (kambario

milteliy
temp.)

Sviestiniam kremui:

maistiniai dazai

180g cukraus v s Siek tiek vanilinio eltant sal
120¢g sviesto 1v.S. pieno (geltoni, zali,
pudros cukraus raudoni)



Minksta sviestg ir [ sviesta isijojame Imusame
cukry iSplakame miltus, kepimo kiausSinius ir viskg

iki purumo. miltelius ir druska.  geraiiSmaiSome.




erai iSmaise, teslg sudedame i ISkepusius keksiukus
formeles ir dedame kepti 180 paliekame atvesti ir

laipsniy apie 20 min. gaminame krema.




Gerai iSmaisius kremas gali

Cukraus pudra, minksta Krema sudedame j

. . L. atrodyti per sausas, tada ipilame . o
destq ir truputi pieno s & konditerinius Svirkstus

. ‘

dar truputij pieno ir permaiSome. . .
: R . ir dekoruojame
Krema padaliname j tris dalis ir

keksiukus.

jlaSiname maistiniy dazu.



-







